
 
 

 
 

        Glas 0,15l. Flasche 

Grauburgunder – „Edition Weingarage“    4,00 €  20,00 € 
2022 - Nahe - trocken - weiß 
einfach nur wunderbarer Stoff J den Anette Closheim für uns kreiert hat. 
 
Dönnhoff – Grauburgunder       5,00 €   25,00 €  
2022 - Nahe - trocken - weiß 
Klassischer Grauburgunder, dicht und kraftvoll durchgegoren mit feiner Kräuterwürze und 
angenehmer Säure. Der Ausbau im Holzfass gibt ihm seinen Charakter, ohne das feine Aroma der 
Trauben zu verfälschen.  
 
Maximin Grünhaus - Grünhäuser Riesling 1.Lage VDP  6,50 €  32,50 € 
2022 Mosel - weiß – trocken 
Leichtfüßig und beschwingt zeigt sich der Grünhäuser Riesling aus VDP Erster Lage. Im Bouquet 
dominieren verspielte Aromen und florale Anklänge. Kühle Kräuter tänzeln geradezu in die Nase. Am 
Gaumen präsentiert sich der Riesling von Maximin Grünhaus klarer: Grüner Apfel, Limettenzeste und 
gelbes Steinobst geben den Ton an, Nuancen von Mineralik folgen. Im Zusammenspiel mit der 
präzisen Säure ein frischer Wein mit herrlichem Trinkfluss. 
 
Wegeler – Riesling Kabinett „Badstube“    5,50 €  27,50 € 
Üppige Exotik in der Nase. Am Gaumen saftig, harmonisch und mundfüllend. Tolle Balance aus Süße 
und Fruchtaromen, unterstützt von der animierenden Säure. 
 
Prieler - Pinot Blanc Ried Seeberg I 92 PP I    5,50 €  25,50 € 
2021 - Österreich (Burgenland) - trocken - weiß 
Ein sehr ausdrucksstarker Pinot Blanc mit intensiven Aromen nach Steinobst und Pfirsich - 
geschmeidig, dicht und reif. Bietet absolute Trinkfreude! 
 
Bodegas Baldovar 923 – Cañada París    5,50 €  27,50 € 
2020 - Spanien (Valencia) - trocken - weiß 
Zarte Strohfarbe mit goldenen Reflexen. In der Nase zeigen sich Aromen von reifer Zitrone, grünen 
Aprikosen, Grapefruit und Blutorangen. Die Belüftung des Weins sorgt für einen jodhaltigen 
mineralischen Schleier, der die Frucht verschließt. Am Gaumen ist er sehr freundlich und frisch, mit 
einer beeindruckenden Flüssigkeit! Die Aromen von Zitrusfrüchten und feinem Gebäck sind sehr 
ausgeprägt und anhaltend. Samtige und intensive Säure. Der Abgang ist delikat und lang mit Zitrus- 
und Mineralnoten und schließt die Nase in einem perfekten Kreis mit dem Nachgeschmack. 
 
 
 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
         Glas 0,15l. Flasche 
 
Domaine Bosquets – „Séguret“ Côtes-du-Rhône Villages  6,00 €  28,50 € 
2021 - Frankreich (Rhône) - trocken - rot  
Was man hier nicht alles an Aromen findet! Veilchen, Lavendel, Brombeeren und Holunderbeeren, 
Kirsche und dunkel Himbeeren strömen mit Anklängen von Süßholz und Rauchfleisch aus dem Glas. 
Am Gaumen hat man das Gefühl, als habe sich „Amaro“ mit Kirschsaft, Himbeeren und steinigen und 
erdigen Noten vermischt. Die uralten Reben (80-100 Jahre) bringen dazu in eine kühle Mineralik ins 
Spiel. Ein Côtes-du-Rhône-Konzentrat voller Kraft und Intensität. 

Bodegas Aldonia - Tinto Aldonia DOCa    5,00 €  24,50 € 
2019 - Spanien (Rioja) - rot - trocken 
Der Aldonia wurde aus Garnacha, Graciano und Tempranillo erzeugt und vorsichtig im Barrique 
ausgebaut. Die Trauben stammen von alten Reben und wurden von Hand gelesen. Er zeigt eine tolle 
Nase mit Aromen von Himbeeren, Johannisbeeren, Brombeeren, Sauerkirschen, Kakao, Rosmarin, 
Pfeffer, Nelken, Rosen und Veilchen. Am Gaumen druckvoll und elegant zugleich, sehr schöne Frucht, 
feinwürzig, vielschichtig, samtig, viel Saft, mineralische Kühle und ein sehr langer Nachhall. Ein echter 
Höhenlagenwein (über 800 m)! 
 
Duemani – CiFRA IGP Costa Toscana    7,50 €  36,50 € 
2019 - Italien (Toskana) - trocken – rot 
Dichtes Purpur mit violetten bis bläulichen Reflexen. Schattenmorellen stehen deutlich neben 
Süßkirschen und Brombeeren im Glas. Pflaumen, Maulbeeren sowie Feigen ergänzen dies. 
Holunderbeeren und Himbeeren spielen eine untergeordnete Rolle. Zarte florale Anklänge erinnern 
an Stiefmütterchen und Veilchen. Die Frucht erfährt als Kontrast eine Zimtwürze, die einen Ausflug 
nach Fernost sowie ein Gefühl von Behaglichkeit vermittelt. Rote Bete vereint Frucht mit erdigen 
Attributen. Getrocknete Pilze und Tannenzapfen generieren dann den Weg zurück in heimische 
Wälder. Etherisch wirken auch die Nuancen von Lakritz und After Eight-Schokolade, die im 
Hintergrund wahrzunehmen sind. Am Gaumen übernimmt dann die Frucht wieder deutlich das 
Zepter. Lautstark konzentriert und von einer sehr präsenten, aber wohl balancierten Säurestruktur 
geprägt bahnt er sich seinen Weg. Zielgerichtet trifft er auf den Gaumen. Die Frucht spaltet sich dort 
förmlich auf. Ein Teil haftet minutenlang am Gaumen an. Heidelbeere, Himbeere sowie Brombeere 
sind dort omnipräsent und möchten kaum weichen. Der zweite Teil schafft es, die Brücke in Richtung 
Eleganz und Finesse zu schlagen. 
 

 

Für alle anderen Weine gilt VK-Preis + 10,00 € Korkgeld.  
Wir stellen euch auch gerne euren Wein kalt !"#$%& 

…. oder fragt was Holger in seiner Schatzkiste hat :-) 
 



 

  

 
 
Viererlei Käse mit Brot, Butter und Oliven & Feigensenf    15,00 € 
 
Pasta con Pesto Verde         10,00 € 
Nach dem original ligurischen Rezept (sechs Zutaten)

Pasta Speciale con Salsiccia               12,50 € 
Zubereitet mit Mutti Datteltomaten, frischer Salciccia, jeder Menge Wein  
und ganz viel Zeit. 
  
Pasta con Ragu Bolognese             12,50 €  
Nach dem Original Rezept welches in der Accademia Italiana della Cucina in  
Mailand hinterlegt ist. Zubereitet mit „Mutti“ San Marzano Tomaten, würzigem  
Pancetta, ohne Schnickschnack aber mit viel Liebe :-) 

Mittwoch 13.03          
Borscht (Weißkohlsuppe mit viel Gemüse) mit Meerrettichjoghurt 😊

 
PASTALLATINI 
Die Pasta für diese Woche kommt von der Manufaktur Latini. Bei Carlo und Carla Latini besteht 
Pasta nicht nur aus Mehl und Wasser. Bei Latini kommt noch Genie und Leidenschaft dazu. Seit 
1990 fertigen Carla und Carlo Latini in den italienischen Marken handwerklich hergestellte Pasta 
erster Güte. Ein ausgeprägtes Gespür für die Verarbeitung der traditionellen Hartweizensorten 
und kurze Lieferketten sind dabei der Garant für die Qualität. So entstehen beste Nudeln, die in 
Farbe, Geschmack, Aroma und Textur überzeugen. Der Name der Produktlinie 600.27 stammt 
übrigens ursprünglich daher, dass die Latinis mehr als 27 Arten von Spaghetti aus sage und 
schreibe 600 Hartweizensorten hergestellt haben – mit dem Ziel, die optimale Kombination für 
die perfekte Pasta zu finden. Sorgfältig wird Wasser in das Mehl eingearbeitet, durch das Kneten 
bei max. 35 °C wird aus den Proteinen des Getreides das für das Gelieren der Teigware beim 
Kochen entscheidende Glutin. Der Teig wird langsam durch Bronzematritzen gepresst, was zu 
einer rauen Oberfläche führt, durch die sich die Nudeln besser mit der Sauce verbinden. 
Schließlich werden die Nudeln getrocknet, was bei handwerklich arbeitenden Produzenten 
mehrere Tage dauert – bei Temperaturen, die niemals über 60 °C liegen. Buon appetito :-) 

Unseren Käse beziehen wir vom unserem lieben Freund Wolfgang 😊 

 
 

BISTROKARTE

ONLY RIESLING



 
      

        Glas 0,15l. Flasche 

Champagne Bruyen – „Grande Réserve“      42,00 € 
Der Grande Réserve ist eine Assemblage aus 50% Pinot Noir und 50% Chardonnay. Die Trauben 
stammen aus Marne, wurden 2018 geerntet und 2019 abgefüllt. Nach einigen Jahren in den  
Kellern der Domaine wird dieser Jahrgang mit seiner Frische und seinem brillanten Kleid die 
Liebhaber von Zitrusfrüchten begeistern. 
 
A.Chauvet – Champagne Grand Rosé    19,00 € 45,00 € 
Der Grand Rosé ist die harmonische Kombination eines weißen Champagners mit dem blumigen, 
aromatischen Charme des Rotweins von Bouzy. Es ist eine Assemblage aus 70% Chardonnay, 16% 
Pinot Noir und 14% Bouzy Rouge. Die Dosage liegt zwischen 5 und 6g/l. Im Glas leuchtendes 
Granatapfelrot mit hellen Reflexen. In der Nase Duft nach Kirschen, Himbeeren und Steinobst. Am 
Gaumen saftig, frisch, beerenfruchtig mit etwas Gerbstoff, Druck und viel steiniger Würze.  
 
Champagne Gaudriller – Blanc de Blanc Grand Cru    47,50 € 
Dieser Blanc de Blancs Grand Cru ist ein Champagner voller Frische und Fruchtigkeit. Er wird zu  
100% aus Chardonnay hergestellt. Im Glas schimmert er goldgelb. In der Nase duftende Noten  
von Weißdorn, fein und zart. Am Gaumen entfaltet er ein belebendes, liebliches Gefühl mit subtile 
Noten von Pfirsich, Brombeere und Zitrusfrüchten. 
 
William Saintot – Champagne Prestige      49,50 € 
Ein Champagner aus 75% Pinot Noir und 25% Chardonnay mit einer Dosage von 3g/l. Unter Zugabe 
von 30% Reserve-Perpetuelle (seit 2010) entsteht hier ein faszinierender, tiefgründiger Champagner. 
Im Glas strohgelb mit eleganter Perlage. In der Nase duften blumige Aromen, begleitet von einem 
Hauch Zitrusfrüchten, Ananas und Bienenwachs. Am Gaumen ausgeglichen und frisch mit Noten von 
Aprikosen, kandierten Quitten und geröstetem Toast. 
 
Remi Henry – Blanc de Noirs    0  11,00 € 55,00 € 
Ein 100% Pinot Noir Champagner dessen Trauben ausschließlich die aus Bouzy stammen. Im Jahr 
2019 geerntet und danach in 500l Fässern vinifiziert. Die Tirage erfolgte 2020 wonach der 
Champagner 24 Monate im Keller des Weingutes reifte. Seine Dosage liegt bei 7g/l. Im Glas mit 
altgoldener Farbe und feinen, cremigen Bläschen. In der Nase konzentriert, ausdrucksstark mit  
Noten von roten Früchten, Toast, Vanille und Gewürzen. Am Gaumen spiegeln sich die Aromen  
der Nase vollständig wider. Langer Abgang mit frischer Mineralität.  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Baillette-Prudhomme – Champagne Brut Réserve   08,50 € 42,50 € 
Ausdrucksvoller und fruchtiger Champagner der zu je einem Drittel aus Pinot Noir, Chardonnay und 
Pinot Meunier hergestellt wird. Die Assemblage besteht zu 50% aus Reserveweinen und reift drei 
Jahre in der Flasche. Seine Dosage beträgt neun 9 Gramm. Im Glas goldene, hochglänzende Farbe mit 
einer feinen Perlage. In der Nase Duft nach nach getrockneten Aprikosen, gelben Früchten und etwas 
Marzipan. Am Gaumen ausdrucksvoll mit fruchtigen Aromen zu denen sich im Abgang leichte Noten 
von Brioche gesellen. 
 
A.Chauvet – Carte Blanche        42,50 € 
Der Carte Blanche Champagner wir aus drei bis vier Ernten hergestellt. Die Zusammensetzung aus 
60% Pinot Noir und 40% Chardonnay spiegelt die Auffassung von A.Chauvet wider und verkörpert 
zugleich das Know-how des Hauses. Die Trauben stammen allesamt aus Grand Cru Lagen östlich von 
Epernay. Der Pinot Noir sorgt für ein aromatischen Bouquet, Fülle und Komplexität während der 
Chardonnay dem Champagner seine Feinheit und Frische verleiht. Ein tolles Zusammenspiel. 
 
Jeaunaux-Robin – Champagner Éclats      55,00 € 
Der Champagner wird aus 60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir und 10% Chardonnay hergestellt. Im 
Glas leuchtendes Strohgelb, strahlend und klar mit feiner Perlage. Am Gaumen saftige Frucht mit 
cremigem Schmelz, dazu eine feinkörnige Mineralik mit reifer Säure. 
 
Lacourte Godbillon – „Terroirs d'Ecueil“ I 92PP     57,50 € 
Der Champagner wird aus 85% Pinot Noir und 15% Chardonnay erzeugt. Im Glas blasses Strohgelb, 
leuchtend und klar. In der Nase mit üppigem Auftakt. Aromen von saftigen Orangen, roten Apfel-
schalen, Brioche mit Mandeln und gerösteten Haselnüssen. Über den Gaumen fließt er elegant mit 
feiner Perle, saftiger Frucht und dezenten Hefenoten. 
 
Petit Clergeot – Chevry Cuvée Cuve       57,50 € 
100% Pinot Noir mit Zero Dosage. Im Glas Strohgelb mit feiner Perlage. In der Nase von Beginn an  
ein lebendiger und frischer Champagner. Er wirkt kalkig und mineralisch, zitrisch mit roten Beeren, 
saftigem Apfel, weißen Blüten und ein wenig Wachs im Hintergrund. Am Gaumen frisch, lebendig, 
mit einer druckvollen Säure, knackiger Frucht, Kernobstnoten mit Apfel und etwas Quitte, roten 
Beeren, Zitrone und einer Spur Mandarine und Grapefruit.  
 
De Sousa – Champagne "Avec le Temps" Extra Brut    62,50 € 
Im Glas, schillernde goldgelbe Farbe mit feiner Perlage. In der Nase verführerische Aromen  
von Weißbrotkruste, Apfel, Zitronen, Nüssen und Birne. Am Gaumen spürt man helle Frucht, 
Saftigkeit und belebende Kohlensäure, die ihn zum perfekten Aperitif-Champagner macht. 
 
Larmandier Bernier – Champagne „Latitude“     72,50 € 
100% Chardonnay aus bis zu sechs Jahrgängen mit vier Gramm Dosage. Im Glas zitronengelb  
mit lebendigem großperligem Mousseux. In der Nase zeigt er sich von der hellen, klaren und 
kräuterwürzigen Seite. Er wirkt gänzlich trocken, kreidig, zitrusfrisch und erinnert in seiner Frucht 
hellegelbe Früchte. Am Gaumen überaus präzise, klar und pur.  
 
 
 
 
 
 



Ruinart – Champagne R de Ruinart Brut      77,50 € 
Eine Assemblage aus 40 % aus Chardonnay, zu 50–55 % aus Pinot Noir und zu 5–10 % aus Meunier. 
Im Glas dezentes Gelb mit Gold-Reflexen und Kristallglanz. In der Nase verbinden sich Aromen von 
saftigen Birnen, Äpfel und Blütenaromen mit Haselnuss- und Mandel-Noten zu einer perfekten 
Liaison. Am Gaumen rund, vollmundig und ausgewogen, mit Aromen von Edel-Pflaume und 
Nektarinen. Im Abgang wirkt der Chardonnay beeindruckend frisch und lange nach. 
 
Albert Mann – Crémant d’Alsac       35,00 € 
Eine Cuvée aus 70 % Pinot Blanc, 15 % Auxerrois und 15 % Riesling von etwa 30 Jahre alten Reben die 
in Lehm, Kalkstein, Sand und Kies wurzeln. Dem Crémant wurde 1 Gramm Dosage zugefügt. Im Glas 
platinfarben mit feiner Perlage. In der Nase duftet er nach weißen Blüten, etwas Zitrone und Apfel 
mit einem Stückchen Pfirsich.  Am Gaumen traubige Frucht reifen Rieslings, in die sich gelber Apfel 
und etwas weißer Pfirsich mischen. Lebendig, intensiv und ausgewogen im Geschmack. 
 


